VORSPEISE

Herzhaftes Rosenkohl-Tértchen mit
Bergkase und Preiselbeer-Schmelze

ZWISCHENGANG

Steckruben-Cappuccino mit
Haselnusskrokant und Krauterol

HAUPTSPEISE

Hausgemachte Winter-Ravioli mit Walnuss-
Bergkase-Fullung, Truffelbutter und
gerostetem Wirsing

ODER
Knusprig konfierter Schweinebauch auf

Pastinaken-Sellerie-PUree mit Balsamico-
Rotwein-Jus und glasiertem Wintergemuse

DESSERT

WeiRe Schokoladenmousse mit
Rosenwasser, Hagebutten-Coulis und
marinierten Beeren

70 € p.P.



